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夏期限定の日本酒

カウンター席１０席　掘りごたつ席4名席×３　宴会利用可

代　表：西山　典宏
住　所：伊丹市西台1丁目2番6号
　　　　　山本不動産第二ビル
T E L：072－775－1813
営業時間：  ランチ     11：00～14：00
　　　　　 ディナー  17：00～ 21：00
定 休 日：  水曜日

旬菜・寿し処  濵鮓

会員ひろ
ば

ほぐれるシャリと新鮮なネタ
　　　　 先代の味を守りつつ、赤酢・米酢をブレンドし、ご年配の方でも食べやす
い硬さで炊き上げたシャリ。毎朝仕入れる鮮魚をこだわりのシャリで握ることで、
絶品のお寿司となる。人肌の温度で保たれたシャリ
は口の中でフワッとほぐれる。
　日によっては、ちょっと変わったネタもあり、
お客様を喜ばせている。
　"初めての方には、ランチメニューの「旬にぎり
10貫 1,800円」もおすすめ。"

日本酒好きな方にも
　旬の魚料理やお寿司に合う日本酒、季節のお酒をそろえている。
純米吟醸の生酒をメインに定番６種類と、季節のお酒9種類をラインナップ。
全国の産地から選りすぐりの日本酒が仕入れられている。
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　昔ながらの落ち着いた雰囲気の店内で、鮮度の高い、旬のお寿司を気軽
にお食事していただける寿司店です。是非お立ち寄りください。

創業40年の老舗から漂う、
心地よい雰囲気

　「旬菜・寿し処　濵鮓」は阪急伊丹駅徒歩２分、バスロータリー近く
の賑やかな通りに面した場所にあるが、暖簾を潜ると昔ながらの落ち
着いた雰囲気が漂う。
　今年で創業４０周年。先代店主からの味を引継いだ2代目が、新鮮な
ネタを毎朝仕入れ、シャリからこだわった特上の握り寿司を振る舞う。
１貫１００円からの価格帯でありながら、シャリとのバランスを考え
た厚みのあるネタが味わえ、財布にやさしいコストパフォーマンスを
実現している。

お持ち帰りにもどうぞ


